
 

          
 

 

 

Report del 10 dicembre 2024 

 

Organizzazione Mercatino del Baratto 

 

 

Il pomeriggio del 10 dicembre si è riunito presso la biblioteca “L’Acchiappalibri” il 

Consiglio Comunale delle Ragazze e dei Ragazzi.  

L'appuntamento è stato l'occasione per organizzare il Mercatino del Baratto in 

programma per il 14 gennaio. 

 

 

Condivisione e riciclo 

Una delle mozioni presentate in Consiglio nel corso dei mesi prevede 

l'organizzazione di un Mercatino del baratto aperto a tutti. 

Durante l'incontro quindi si è proceduto a calendarizzare l'evento per il prossimo 

14 gennaio e si è discusso sul senso dell'iniziativa, sull'idea di condivisione e riciclo 

che è alla base della stessa, e di ciò che occorre per organizzarla. 

 

 

 

 

 

 



 

Stare insieme 

Il Mercatino è una festa, un modo per stare 

insieme, per conoscere nuove persone, per 

dare nuova vita agli oggetti e non solo un 

modo per disfarsi di cose che non usiamo più. 

Con questo spirito il gruppo affronta il lavoro 

necessario per organizzare l'appuntamento. 
 

 

 

 

Come si partecipa? 

Dopo un brainstorming sulle modalità di partecipazione sono state stabilite le 

regole per chiunque sia interessato: 1) la partecipazione è aperta a tutti, 2) portare 

oggetti in buono stato, 3) munirsi di un telo per esporre, 4) prenotare via telefono 

la propria presenza, 5) è vietato l'uso del denaro per lo scambio. 

 

Come si partecipa? 

Allo scopo di comunicare l'evento a quante più persone possibile si è reso 

necessario realizzare una locandina promozionale da diffondere nelle scuole. 

Ogni consigliere ha quindi disegnato la propria proposta di locandina, in seguito 

tutte le locandine sono state messe ai voti ed è stata scelta quella preferita dal 

gruppo che sarà poi diffusa nelle scuole. 
 

 

 
 

Alla fine dell'incontro i consiglieri e le consigliere si sono dati appuntamento al 14 

gennaio. 
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